
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

SPEISEKARTE 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 
Herzlich Willkommen im Hotel Restaurant Haus Hubertus! 

 

Seit 2009 sind wir stolz darauf, unser gemütliches Restaurant im Herzen 

Elsdorfs zu betreiben. Als Familie Pasalic sind wir mit Herzblut dabei und laden 

Sie ein, in unsere kulinarische Welt einzutauchen. 

 

Unsere Küche vereint das Beste aus der mediterranen Kulinarik mit herzhaften 

Klassikern. Wir möchten, dass Sie Raum zum Genießen haben, deshalb haben 

wir ein besonderes Ambiente für Sie geschaffen. Unser lichtdurchfluteter 

Wintergarten und das gemütliche Kaminzimmer erwarten Sie mit warmen 

Farben und liebevollen Details. Hier können Sie in entspannter Atmosphäre mit 

Freunden bei einem frisch gezapften Kölsch zusammensitzen. 

 

Wochentags bieten wir Ihnen von 11:30 bis 14:30 Uhr eine vielfältige Auswahl an 

köstlichen Speisen. 

 

Möchten Sie einen besonderen Anlass feiern? Bei uns wird Ihr Event zu einem 

unvergesslichen Erlebnis. Egal, ob Familienfeier, Geburtstag, Hochzeit oder 

Firmenjubiläum - im Haus Hubertus werden Ihre Wünsche Wirklichkeit. Wir 

bieten den perfekten Rahmen für Gesellschaften jeder Größe. Unser stilvoller 

Wintergarten und das einladende Kaminzimmer schaffen das ideale Ambiente 

für die schönsten Momente des Lebens. Ob Brunch, Menü oder Buffet - wir 

lassen Ihre Veranstaltung zu etwas Besonderem werden. 

 

Und wenn Sie nach einer feierlichen Nacht Entspannung suchen, stehen Ihnen 

15 komfortable Einzel- und Doppelzimmer zur Verfügung. 

 

Wir freuen uns darauf, Sie im Hotel Restaurant Haus Hubertus begrüßen zu 

dürfen und Ihnen eine unvergessliche Zeit zu bereiten. Lassen Sie sich von uns 

verwöhnen und genießen Sie die einzigartige Atmosphäre unseres Hauses. 

 

Herzliche Grüße, 

Familie Pasalic und das gesamte Team des Hauses Hubertus 

 



VORSPEISEN           
01 BRUSCHETTA „MEDITERRAN“ 3 Stk. A,F,H,9     10,90

 geröstetes Brot überbacken mit Mozzarella | Parmaschinken  
02 BRUSCHETTA „PROVENCE“ 3 Stk. A,F,H      10,90 

geröstetes Brot überbacken mit Birne | Nüssen | Ziegenkäse 
03 SCHAFSKÄSE ÜBERBACKEN F        13,50 

Tomaten | Paprika | Zwiebeln | mediterrane Kräuter | Olivenöl | Brot 

04 GERÄUCHERTER LACHS AUF REIBEKUCHEN A,B,D,F,G,I,8   14,90 

 Ei | Sahne Meerrettich 

05 SCAMPI SCHARF A,C         15,00      

4 Wildfang-Scampi in Olivenöl | frische Chilis und Kräuter |   

 Cherrytomaten| Brot 

06 CARPACCIO A,F,H          15,00 

Rinderfiletscheiben | Trüffelmayonnaise | Parmesan | Rucola |  

geröstete Pinienkerne | Brot 

 
 

SUPPEN             
10 TOMATENCREMESUPPE F        5,00 

 mit Sahnehäubchen 

11 ZWIEBELSUPPE A,F,2           6,50 

mit Käse2 überbacken | Toast   

 

 

 

UNSERE SALATTELLER       
15 CAESAR SALAD HUBERTUS A,F,G,1,11      17,90 

gegrillte Putenbruststreifen | Parmesan |       

 Croutons | Cherrytomaten | Caesar-Dressing   

16  BERG SALAT A,F,H,1,11           18,50  

 gratinierter Ziegenkäse auf geröstetem Brot | Walnüsse | Trauben |    

 Cherrytomaten | Honig-Senf Dressing 

17 SALAT HUBERTUS A,H,1,11        19,90 

argentinische Rindersteakstreifen | Äpfel | Walnüsse |      

 Honig-Senf Dressing | Brot 

18 SALAT MEDITERRAN A,B,1,11        20,50 

 6 gegrillte Wildfang-Scampi | Honig-Senf Dressing |Brot 

 

ALLE SALATE MIT 
frischem Blattsalat, 

Cherrytomaten, Gurke, 

Radieschen, Kresse  



STEAKBÖRSE 
Wie sollen wir Ihr Steak braten? 

 

English: blutig  Medium: rosa   Well Done: durch 

Wenn Sie keine besonderen Wünsche äußern, wird Ihr Steak Medium gebraten. 

 

ZU JEDEM STEAK ERHALTEN SIE 3 STEAK DIPS 

(CURRY 2,1,F, KRÄUTERQUARK 2,1,F, KRÄUTERBUTTER 2,1,F), 

SOWIE GERÖSTETES BROT UND EINEN SALAT VOM BUFFET 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

HÜFTSTEAK - SIRLOIN  

20 Mediano 220g   22,00     

21 Grande 300g   26,00 

22 Gigante 400g   35,00 

 

RUMPSTEAK                                

23 Mediano 220g         28,00  

24 Grande 300g          32,00  

25 Gigante 400g   39,00     

 

 

 

 

 

 

 

  

BEILAGEN 

100 Röstzwiebeln   3,50 

101 Gedünstete Zwiebeln   3,50 

102 Butterreis F    3,00 

103 Salzkartoffeln   3,00 

104 Djuvec-Reis    3,50 

106 Kroketten A    4,00 

107 Pommes frites   4,00  

108 Kartoffel-Wedges   4,00 

109 Steakhouse Pommes   4,50 

111 Bratkartoffeln   4,50 

112 Folienkartoffel   4,50 

114 Süßkartoffel Pommes  6,50 

115 Gemüse der Saison  7,00 

 

SAUCEN 
120 Ajvar 2     3,00 

121 Knoblauch-Kräuter-Öl  3,00 

122 Sauce Bernaise F,I   4,00 

123 Sauce Hollandaise F,I  4,00 

124 Champignonrahmsauce F,2 4,00 

125 Paprika-Tomatensauce   4,00 

126 Pfeffersauce  F   4,50 

127 Gorgonzolasauce F   4,50



MEERBAR           

30 DUETT AUS WOLFSBARSCH- & DORADENFILET B,F   24,00 
Weißwein-Sahne-Sauce | Gemüse der Saison mit Rosmarinkartoffeln |    

 Salat vom Buffet 

31 NORWEGISCHER FJORDLACHS VOM GRILL B,F    24,50 
Weißwein-Sahne-Sauce | Gemüse der Saison mit Rosmarinkartoffeln |    

 Salat vom Buffet  

 
 

 

SCHNITZELGERICHTE 

40 SCHNITZEL WIENER ART A,I        15,50

 Pommes frites | Salat vom Buffet  

41 PUTENSCHNITZEL A,I         16,00

 Pommes frites | Salat vom Buffet  

42 JÄGERSCHNITZEL A,I,F         18,00

 Pommes frites | Champignonrahmsauce | Salat vom Buffet 

43 PAPRIKASCHNITZEL A,I        18,00 

Pommes frites | pikante Paprika-Tomatensauce | Salat vom Buffet  

44 CORDON BLEU A,I,F,2,3,4         20,00

 gefüllt mit Schinken und Käse| Pommes frites | Salat vom Buffet  

45 WIENERSCHNITZEL ,,ORIGINAL’’ A,I      26,50

 Kalbsschnitzel | Preiselbeeren | Pommes frites | Salat vom Buffet  

 

FOLIENKARTOFFELN 
50 FOLIENKARTOFFEL ,,MEXIKO“ (SCHARF) F     17,00

 Kräuter-Quarkcreme | Putenbruststreifen |Paprika | Mais | Bohnen |    

 in Knoblauch-Chili-Öl gebraten (scharf) | Salat vom Buffet 

51 FOLIENKARTOFFEL ,,MEDITERRAN“ (SCHARF) F,B   20,50

 Kräuter-Quarkcreme | 6 gegrillte Wildfang-Scampi | Cherrytomaten |   

 in Knoblauch-Chili-Öl gebraten (scharf) | Salat vom Buffet 

52 FOLIENKARTOFFEL ,,ARGENTINA“ F      20,50

 Kräuter-Quarkcreme | argentinische Rindersteakstreifen in Kräutermarinade |    

 Paprikastreifen | Salat vom Buffet 

 

 

 



FRISCHE PASTA  
 

60 RIGATONI VEGETARIANA A,E         14,50  

Gemüse der Saison | leichte Tomatensauce 

61 RIGATONI AL SALMONE A,B,F       18,50  

 gebratene Lachsschnitte | in leichter Pernod-Tomaten-Sahnesauce  

 
 

 

XL BURGER  
65 CHEESEBURGER A,F         15,00

 Blattsalat | Tomaten | Gewürzgurken | rote Zwiebeln |       

 doppelt Cheddar | Burger Sauce | Pommes frites  

66 BACON BURGER A,F         16,50

 Blattsalat | Tomaten | Bacon-Scheiben |        

 geröstete Zwiebeln | doppelt Cheddar | BBQ Sauce | Pommes frites 

67 CHILI BURGER A,F         16,50

 Blattsalat | Tomaten | rote Zwiebeln | doppelt Cheddar | Chili Sauce | 

 Pommes frites 

68 GRILLED CHICKEN BURGER  A       16,50

 Blattsalat | Tomaten | Gewürzgurken | Sandwich Sauce | Pommes frites 

69 HAUS HUBERTUS BURGER  A,F       16,50

 Blattsalat | Tomaten | Gewürzgurken | geröstete Zwiebeln |Speck |  

Spiegelei | doppelt Cheddar | BBQ Sauce | Pommes frites 

70 VEGGIE BURGER A,1,2          16,50

 Gemüsebratling | Blattsalat | Tomaten | Gewürzgurken | rote Zwiebeln | 

 Burger Sauce | Pommes frites 

 

 

 

 

 

 



PFANNENGERICHTE 
71 KÄSESPÄTZLE AUS DER SCHMIEDEPFANNE A,F,1,2    15,50  

kräftiger Bergkäse | Röstzwiebeln | Salat vom Buffet 

72 DAMEN TELLER A,F,I,1,2         19,00

 zwei Schweinemedaillons mit Sauce Hollandaise und Früchten | 

Kroketten | Salat vom Buffet 

73 KÖLSCHE PFANNE A,C,I,1,2        22,00 

geschnetzeltes vom Schwein | herzhafte Kölsch Sauce | 

frische Champignons | Reibekuchen | Salat vom Buffet 

74 PFANNE HUBERTUS A,F,1,2        23,50

 gewürzte Steakfleischstreifen | pikant-scharfe Sauce | Paprika |     

 Champignons | Butterreis | Salat vom Buffet 

75 ZÜRICHER PFANNE A,F,1,2        26,00 

 geschnetzeltes vom Kalb | herzhafte Champignonrahmsauce |   

 Spätzle | Preiselbeeren | Salat vom Buffet 

76 ARGENTINISCHE PFEFFERPFANNE 1,2      29,00 

Rindermedaillons | Pfeffersauce | Kartoffel-Wedges | Gemüse der Saison |   

 Salat vom Buffet 

 

SPEZIALITÄTEN VOM GRILL 

80 CEVAPCICI          18,00

 Pommes frites | Djuvec-Reis | Ajvar | Salat vom Buffet 

81 SCHASCHLIK-SPIESS POLO 1,2       18,50

 2 Hähnchen-Gemüse Spieße | Süßkartoffel Pommes |       

 Süß-Sauer-Sauce | Salat vom Buffet 

82 PLJESKAVICA F          22,00

 Hacksteak gefüllt mit Schafskäse | Pommes frites | Djuvec-Reis |   

Ajvar | Salat vom Buffet 

83 HAUSSPIESS          23,50 

Hüftsteak | Putensteak | Cevapcic | Hacksteak | Röstzwiebeln |                                                     

Pommes frites | Djuvec-Reis | Ajvar | Salat vom Buffet 

84 HAUSTELLER ca. 350g        25,50 

Hüftsteak | Putenmedaillon | Hacksteak | 2 Cevapcici | Speck |     

 Pommes frites | Djuvec-Reis | 3 Steak Saucen | Salat vom Buffet 

 

 

 

 



HAUSSPEZIALITÄTEN 
 

85 SCHWEINEFILET HUBERTUS F,A       23,50

 3 Medaillons in Champignonrahmsauce | Kroketten | Butterreis |     

 Salat vom Buffet  

86 SCHWEINEFILET MADAGASKAR F,A      24,00      

3 Medaillons in Pfeffersauce | Kroketten | Butterreis | Salat vom Buffet 

87 SCHWEINEFILET ROSALINDE F,A       24,50

 3 Medaillons mit frischen Champignons überbacken mit Sauce Hollandaise   

 und Käse| Bratkartoffeln | Salat vom Buffet 

88 RUMPSTEAK SPEZIAL F,A,2,3,4        28,00

 Rumpsteak gefüllt mit Schinken und Käse| Pommes frites     

 Djuvec-Reis | Salat vom Buffet | Kräuterbutter 

   

FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE 
90 BAMBI TELLER A         7,00 

Spaghetti Milanese         

91  BIENE MAYA TELLER A,I        7,50 

 kleines Wienerschnitzel mit Pommes frites 

92 PINOCCHIO TELLER         7,50 

   3 Cevapcici mit Pommes frites 

93 MICKEY MOUSE TELLER A,I        8,00  

Chicken Nuggets mit Pommes frites 

 

 

  

DESSERT 
130 GEMISCHTES EIS MIT SAHNE F        6,00 

Vanilleeis | Erdbeereis | Schokoladeneis 

131 COUPE DÄNEMARK F         8,00

 Vanilleeis | heiße Schokoladensauce | Sahne 

132 EIS UND HEISSE KIRSCHEN F       8,00

 Vanilleeis | heiße Kirschen | Sahne 

133 WARMER SCHOKOLADEN BROWNIE A,F,H,I     8,00

 Vanilleeis | Karamellsauce  | Popcorn 

134 SCHOKOLADEN SOUFFLÉ A,F,I       9,00 

 mit flüssigem Schokoladenkern | Vanilleeis | frische Früchte | Himbeersauce  

 



BEILAGEN 
100 Röstzwiebeln   3,50 

101 Gedünstete Zwiebeln   3,50 

102 Butterreis F    3,00 

103 Salzkartoffeln   3,00 

104 Djuvec-Reis    3,50 

106 Kroketten A    4,00 

107 Pommes frites   4,00  

108 Kartoffel-Wedges   4,00 

109 Steakhouse Pommes   4,50 

111 Bratkartoffeln   4,50 

112 Folienkartoffel   4,50 

114 Süßkartoffel Pommes  6,50 

115 Gemüse der Saison  7,00 

SAUCEN 
120 Ajvar 2     3,00 

121 Knoblauch-Kräuter-Öl  3,00 

122 Sauce Bernaise F,I   4,00 

123 Sauce Hollandaise F,I  4,00 

124 Champignonrahmsauce F,2 4,00 

125 Paprika-Tomatensauce   4,00 

126 Pfeffersauce  F   4,50 

127 Gorgonzolasauce F   4,50 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 

  Vegetarisch 

 

ALLERGENE 
A Getreideprodukte (Glutenhaltig) 

B Fisch 

C Krebstiere 

D Schwefeldioxide und Sulfite 

E Sellerie 

F Milch und Laktose 

G Sesamsamen 

H Nüsse 

I Eier 

J Lupinen 

K Senf 

L Soja 

M Weichtiere 

N Erdnüsse 

 

ZUSATZSTOFFE 
1. mit Farbstoff 

2. mit Konservierungsstoff 

3. mit Nitritpökelsalz 

4. mit Nitrat 

5. mit Nitritpökelsalz und Nitrat 

6. mit Antioxidationsmittel 

7. mit Geschmacksverstärker 

8. geschwefelt 

9. geschwärzt 

10. gewachst 

11. mit Süßungsmittel(n) 

12. enthält eine Phenylalaninquelle 

13. mit Phosphat 

14. coffeinhaltig 

15. chininhaltig 

16. genetisch verändert 
 

MITTAGSTISCH 

MO-FR  

11:30 – 14:30 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 


